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Menu Bodega
para empresas

Aperitivo
Tosta de cecina de vaca con AOVE
y pimienta negra

Principal
Falso risotto de hongos con trigueros

Segundo

A eleqgir por persona
Taco de salmon al vapor,

salsa de mejillones, coco y curry
Lomo de bacalao con salsa de
vino Espumoso Ferndndez de Pierola
Solomillo de vacuno, grosellas rojas
v salsa cazadora

Postre

Tarta de queso con sirope de vino
FyA Maturana y cafe

VINOS

Fdez. de Pierola Tempranillo Blanco
FyA Tinaja Crianza
Fdez. de Piérola Espumoso Reserva




CONDICIONES

El precio de 65€ por persona incluye:
Traslados desde Logrono o distancia similar.
Vino de bienvenida para todos los asistentes

Visita a la bodega y Museo de la Cerdmica
Menu con vino, agua, pan y café.

No se incluyen otras bebidas, que se pagaran por
botella abierta en caso de ser solicitadas.
La cantidad de vino estimada por persona
es de una botella cada 3 personas.

Horarios de comidas a las 14:00hn
y cenas alas 21:00hn.

Los cambios de menu pueden conllevar
coste adicional. Consultar.

Para realizar la reserva es necesario una tarjeta
de crédito o bien un adelanto del 50%.

Se cobrardn todos los menus 48h antes.
No se permiten cancelaciones pasado ese plazo.
Los importes adelantados nos son reembolsables.

e RESERVAS
enoturismo@bodegastya.com - 941.560.560
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